Forratter

Hummersoppa en krdmig soppa med picklad

135:-

Rabiff p& Nndtinnanidr med picklad gulbeta

145:-

fankal € minikavring CG/L) dijonaise, toppad med Pecorino, friterad kapris CL)
€ Lantchips
Carpaccio en klassiker med ruccola, 159:-
pinjendtter, balsamico olivolja &€ Parmesanost C(N)D Betor Biffstyle en vegetarisk rabiff p& rodbeta 129:-
med picklad gulbeta, djionaise, Pecorino, CL/VEG)
friterad kapris € Lantchips
Léjroms Vaffla med syrad grddde toppad med 175:-
graslok, rodldk € citron (KAN BLI VEG) (G/L)
Hjortytterfilé med smorstekt, svamp, pommes 269:- Angad Sejrygg med blamusselsd@is smorstekt 245:-
anna € lingonsky, (L) svamp, serverat med en rotselleripure (G/L)
O;ﬁ'reTT‘l’(‘;"“eCr':s :ggg_,nmekd %OTGT'ngTS”g” 5 i": ) Oribakad Rédingfilé med Sandefjordssas 269:-
S .O STEKT SVAmP, Todvinssky bedarnaise < griflaae serveras med en rotselleripure. (G/L)
kvisttomater
Svenskt kétt fran Silians Chark
Ugnsbakad Spetskdl med gratinerad Pecorino, 189:-
en krdmig farskostkrdm € hasselnotter (G/L/VEG)
Entrecéte 30049 serveras med pommes frites 395:-
roédvinssky bearnaise € grillade kvisttomater (L)
Svenskt ko6tt fran Siljans Chark Risotto med smorstekt svamp, bakad pumpad 199:-
pinjenotter € Parmesan (G/L/VEG)
Ba rn meny upp till 12 ar Desse rt
Oxfilé serveras med pommes frites € bearnaise 10:- Appelsufflé en klassisk sufflé serverat med 139:-
(L) kardemummaglass (G/L)
Risotto med svamp & Parmesan ) v:g; Ugnsbakad Brieost med timjan chili € honung 129:.
serveras med crostrinis CG/ L.)
Choklad Mousse med hallon coluis € 129:-
mandelflarn (G/L)
MUNKTELLSKA HUSET N = NOtter
A & ;A L = Lakfos
it G = Cluten
A agajao|dn
FALUN ASGATAN 31 Veg — VegeTC]I’iSK




